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 酵素饮料・酵素保健品市场：约400亿 

有人说每天吃2盒纳豆就可以了・・・ 
从30年前开始，日本人的家庭料理也在走向欧美饮食文化。 
有益于身体健康的「味噌、纳豆」等发酵食品的消费量，在不断地降低。 
结合现代社会的现状，和对消费者进行的健康意识及要求调查、利用食物酵素， 
以最简捷的方式，使胃肠内的酵素活性化。 
这个意识需要广泛扩展。 
 
※发酵食品内含有丰富的食物酵素。 

 
 

【发酵食品摄取不够・・・】 

Google网页搜索从2015年开始 

1,000,000次／月被搜索!!人气不减！ 

・胃肠不调 
・体型不美 
・皮肤不好 等・・・ 
以上经过研究调查的结果，都是因为
体内酵素不足影响的。 
 

 

【网页搜索，关注度很高！】 



按照现代社会的消费者对健康的要求「胃肠生酵素」诞生了！ 

要求③：不希望添加防腐剂、其它添加物。 
本产品属于无添加。 

要求②：不喜欢苦味，因为很难喝・・ 
     也不要加白糖，因为对身体不好。 
一般原液提取都会使用白糖，但我们更注重消费
者的健康，生产出高品质的酵素产品才是我们的
宗旨，我们使用的是冲绳的黑糖。 
产品不仅不苦，还非常好喝。 

要求④：父母作为健康保健品饮用，我
想作为减肥瘦身产品饮用，希望一瓶酵
素全家人以不同的目的饮用？ 
胃肠生酵素中使用的每一种蔬菜和水果
都是在当季最新鲜时收获的，然后分别
发酵提取。无论是作为健康保健，还是
作为体型保持，减肥瘦身方面，都非常
推荐饮用。 

要求①：原材料的安全性！ 
主要以冈山县产的水果蔬菜作为原材
料使用。直接和当地农户签约，安全
性很高。 

要求④：作为全家每天的保健饮品来使
用，不希望价格很贵。 
作为健康保健品，希望消费者能够长期
饮用。胃肠生酵素将会比其它同行酵素
饮品便宜20％～30％，确保低价格高品
质。 

消费者的满足度很高！ 



从签约农户处收获原材料进行加工 

当季蔬菜・水果收获完直接进行加工 

其它同行产品呢… 
不在乎是不是当季… 
也不在乎新鲜，直接
混在一起加工。 
 
  胃肠生酵素最注重 
「当季收获分别加工」 

草莓 白萝卜 金橘 

2月收获完直接加工 12～2月收获完直接加
工 

4～6月收获完 
直接加工 

3年熟成发酵       收获原材料 



宣传版面 A4POP 

其它资料 



贩卖电商平台  
amazon 
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贩卖店铺 コスモス药妆店 


